ANEXO Il

Quantitativo a ser contratado por instituicao
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1|ABACAXI Kg 60| 100( 100| 100| 120 40| 120 60( 180| 60 60 60| 100f 100| 160| 120 60 60| 100 100 60( 100| 120 60| 120| 340 60 2.720
2|ABOBRINHA Kg 60 80 60 60 40 0 40 60 60| 20 40 60 60 60 80| 100 100 60 60 60 40 60 60 60| 120/ 160 40 1.700
3|ALFACE Unid 120| 200 800 200| 280 0| 200| 200 280| 160 200| 200| 160f 200| 280| 280| 280 200| 200| 160 160| 160| 160| 160| 240| 440 200 6.120
4|1BANANA Kg 800| 1000 600 800| 800| 600f 600 1000| 1200| 400| 400/ 800 400( 600| 800| 1000{ 800f 600| 800/ 600 400 600| 800( 800 1200| 2000 400 20.800
5|BATATA DOCE Kg 20 20 20 40 40 0 20 20 201 20 20 20 20 40 40 60 20 20 20 20 20 20 20 20 40( 100 20 740
6|BATATA INGLESA Kg 200( 200| 240| 320 240 0| 200 160 =200| 120( 160| 200| 200 160 =240| 320 240| 120 160 120| 120 160 120 160 240 560| 120 5.280
7|BETERRABA Kg 80| 120 80 80 40 0 40 80 120| 40 40 80 80 80| 120 160 160 80 80 80 40 80 80 80| 160| 240 80 2.400
8|BROCOLIS Unid 40 60 60 40 60 0 60 40 60| 20 40 40 40 60 60 60 60 40 40 40 40 60 40 40 80| 140 40 1.360
9|CEBOLA Kg 200| 200| 200 320| 320| 200 200| 240| 320[ 200/ 200 200f 200| 200| 200 320| 320| 320 200f 200| 200/ 200f 200| 200 200f 520| 200 6.480
10|CEBOLINHA Mago 20 40 40 40 20 20 40 20 40| 20 40 20 40 40 40 40 40 20 40 40 20 20 20 20 40( 100 20 900
11|CENOURA Kg 200| 400| 240 240| 240| 120 240| 240| 360| 120| 120 200( 200| 240| 400 400| 360| 240 240 120| 120| 120 120| 120 240 480| 120 6.240
12|CHUCHU Kg 40 40 40 60 60 0 40 40 40| 20 40 40 40 60 60 80 40 40 40 40 40 40 40 40 80 200 40 1.340
13|COUVE Molho 40 80 80 80 40 0 80 40 80| 40 80 40 80 80 80 80 80 40 80 80 40 40 40 40 80| 320 40 1.880
14|FARINHA DE MANDIOCA  [Pct 20 40 40 40 40 0 40 30 40| 20 20 20 40 40 60 60 30 30 30 30 30 30 30 30 60 90 20 960
15|FEIJAO Kg 200| 300 200 300| 150 0| 150| 250 300| 100f 200| 250| 200f 200| 300/ 250f 300( 150| 4150| 150 100 150| 150 150/ 300/ 550 150 5.650
16|FUBA DE CANJICA Kg 50 70 70 70 70 50 50 60 701 50 50 50 70 70 90 90 60 60 60 60 60 60 60 60 90 150 50 1.800
17|INHAME Kg 20 40 40 20 40 0 40 20 20 0 20 20 20 40 40 60 20 20 20 20 20 40 20 20 40 80 40 780
18|LARANJA Kg 600| 1000 400 1000| 400/ 400 400| 800| 1000| 200| 400 800 400| 800| 1200 800/ 800| 400| 600( 400| 200/ 400( 800| 800 800 1400| 400 17.600
19|LIMAO Kg 400/ 800 200| 800| 200f 200f 200/ 600 800 120f 200f 600 200/ 600f 800| 600| 400 200 400| 200| 200f 200| 400 400 400| 1000 200 11.320
20|LINGUICA DE FRANGO Kg 60| 100 60| 200 200 0| 100| 100 200| 60 60( 100| 100/ 100f 200f 200( 200| 100 100f 100| 100| 100f 100| 100f 200| 340 40 3.320
21|LINGUICA SUINA Kg 60| 100 60| 200 200 0| 100| 100 200| 60 60( 100| 100/ 100 200f 200( 200| 100 100f 100| 100| 100f 2100| 100 200| 340 40 3.320
22|MANDIOCA Kg 60| 140 140| 140| 140 0| 140/ 100 140f 60 100f 100 80( 100| 140| 160| 100 80 80 80 80 80 60 60| 140 240| 100 2.840
23|MARACUJA Kg 40 80 80 80 40 80 80 40 80| 40 80 40 80 80 80 80 80 40 80 80 40 40 40 40 80| 280 80 1.960
24|MILHO VERDE Kg 20 40 40 20 40 20 40 20 201 20 20 20 40 40 40 40 20 20 20 20 20 40 20 20 40 140 20 860
25|MORANGA Kg 40 80 80 80 80 0 80 60 80| 20 60 60 40 60 80| 120 60 40 40 40 40 40 20 20 80| 160 40 1.600
26|0VO Duzia 400 480 400| 560| 280 320| 400| 480 680 280 280 480| 400| 400 480| 880 880 280 400| 280| 280 400| 400f 400f 600| 1280 200 12.600
27|QUEIJO MEIA CURA Kg 50 60 50 60 50 50 50 60 60| 40 60 50 50 50 60 60 70 50 50 50 40 40 50 50f 100 130 40 1.530
28|REPOLHO Kg 40 80 80 40 80 0 80 40 80| 40 40 40 80 80 80 80 40 40 40 40 40 80 40 40 80| 160 40 1.600
29|TEMPERO ALHO E SAL Kg 30 30 30 60 30 20 30 30 30| 20 20 30 40 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 50 80 20 880
30|TOMATE Kg 200| 200| 240 320| 240| 120 200| 160| 200f 120| 160 200f 200| 160 240 320 240| 120 160| 120| 120| 160 120| 160 240| 560 80 5.360
31|VAGEM Kg 20 40 40 20 40 0 40 20 20| 20 20 20 40 40 40 40 20 20 20 20 20 40 20 20 40 80 20 780




